AD’s recept van de dag
Frambozen en limoen met gemarineerde carpaccio van perziken
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Voor 4 personen:
6 stevige en rijpe perziken
400 g frambozen
1 limoen
5 el suiker
1 glas frambozenbrandewijn
Werkwijze:

· Stoof de frambozen met de suiker in een pan met een geëmailleerde bodem.
· Rasp de schil van de limoen, pers de limoen en meng de geraspte schil en het sap met de afgekoelde frambozen tot een marinade.
· Snijd de perziken in dunne schijfjes en leg ze, zoals bij een carpaccio, op de borden.

· Verdeel de marinade met een penseel of lepel over de perziken.
· Lepel de overgebleven marinade met de frambozen op de carpaccio. 
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