AD’s recept van de dag
Wraps met zalm
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Voor 4 personen: 
4 plakjes gerookte zalmfilet van 80 g
200 g verse roomkaas

2 el gehakte bieslook

1 el citroensap

2 tl gedroogde Italiaanse kruiden

0,5 ui
4 tortilla’s

8 grote bladeren Romaanse sla

1 komkommer

0,5 rode paprika

rucolacress

Werkwijze:

· Verwijder de harde nerf van de slabladeren.

· Pel de ui en snipper deze heel fijn.

· Snijd de komkommer in plakjes.

· Snijd de paprika heel fijn.

· Leg de slabladeren op de tortilla’s en leg daar de gerookte zalmfilet op.
· Meng in een kom de roomkaas, bieslook, citroensap, kruiden, paprika en ui goed door elkaar.

· Verdeel dit mengsel over de zalmfilet.

· Rol de wrap strak op en garneer deze met komkommer en rucolacress.
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