AD’s recept van de dag
Bloemkool met olijven
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Voor 4 personen: 
1 bloemkool

1 vleestomaat

50 g zwarte olijven (zonder pit)

1 el kappertjes

4 el olijfolie

zwarte peper

zout

20 takjes kervel
Werkwijze:

· Ontvel de tomaten, verwijder de pitten en snijd het vruchtvlees in blokjes.

· Snijd de olijven door midden.

· Meng de olijven, tomaten, kappertjes en olijfolie door elkaar en breng op smaak met peper.

· Snijd de bloemkool in roosjes en kook deze in een pan met water en zout in circa 10 minuten gaar. Laat de bloemkool uitlekken.
· Haal de blaadjes van de kervel en hak deze fijn. Bewaar 8 takje voor de garnering.

· Verdeel de bloemkool over 4 diepe borden.

· Lepel de olijvensaus over de bloemkool.

· Strooi de kervel over de saus.
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