Ad’s recept van de dag
Tapas: met garnalen gevulde champignons 
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Voor 4 personen: 
100 g garnalen

24 grote champignons

100 g boter

2 teentjes knoflook

1 bosje peterselie

peper, zout

Werkwijze:

· Maak de champignons schoon en verwijder voorzichtig de steeltjes.

· Pluk de peterselie en hak deze fijn.

· Pel de knoflook en snijd deze fijn.

· Meng de boter, peterselie en knoflook door elkaar en breng op smaak met peper en zout.

· Vul de champignons met een paar garnalen en verdeel het botermengsel er over heen.

· Gaar de champignons in circa 10 minuten onder de grill.

· Zet de champignons een voor een op een amuselepel en serveer ze warm.
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