Ad’s recept van de dag
Tapas: garnalenspiesjes met chilisaus 
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Voor 4 personen: 
20 grote gekookte garnalen

1 bakje cherrytomaatjes

1 ui

2 teentjes knoflook

1 Chilipepertje

1 el olijfolie

1 tl koekkruiden

1 el tomatenpuree

1 el bruine basterdsuiker

peper, zout

Werkwijze:

· Pel de ui en knoflook en snipper deze fijn.

· Snijd het Chilipepertje door midden, verwijder de pitten en hak het pepertje fijn.

· Bak de knoflook, ui en Chilipeper in olijfolie in circa 3 minuten goudbruin en gaar.

· Voeg Chilipoeder, koekkruiden, tomatenpuree en bruine basterdsuiker toe.

· Breng dit geheel aan de kook en laat het in circa 10 minuten zachtjes inkoken tot een mooie saus.

· Halveer de cherrytomaatjes en rijg ze afwisselen met de gekookte garnalen aan spiesjes.
· Serveer de saus er apart bij.
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