Ad’s recept van de dag
Tapas: gerookte zalm met sjalottenringen
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Voor 4 personen: 
1 sjalotje

100 g gerookte zalm in plakjes
0,5 Turks brood

3 el olijfolie

1 bosje rucola

20 g roomboter

1 teentje knoflook

8 takjes kervel

Peper, zout
Werkwijze:

· Pel het sjalotje en snijd deze in dunne ringen.

· Pel de knoflook en snipper deze fijn.

· Verwarm de boter met de olijfolie in een pan en bak de knoflook hierin in circa 3 minuten bruin en gaar.

· Snijd het Turks brood in acht plakken en besmeer deze met het knoflookmengsel.

· Bak de broodjes in een voorverwarmde oven van 180 graden in circa 7 minuten goudbruin en laat ze afkoelen.

· Leg wat rucola op de broodjes en leg er dan een plakje gerookte zalm op. Breng op smaak met peper en zout.
· Garneer met sjalottenringen en kervel.
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