Ad’s recept van de dag
Taco’s met geitenkaas
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Voor 4 personen: 
2 uien

2 teentjes knoflook

2 el olijfolie

450 g geitenkaas

1 groene paprika

1 tl Chilipoeder

2 tomaten

1 blikje maïskorrels

5 gedroogde abrikozen

1 bosje koriander

peper, zout

8 tacoschelpen

Werkwijze:

· Pel de uien en snijd deze in ringen.

· Pel de knoflook en snijd deze fijn.

· Snijd de paprika in stukjes.

· Pluk de koriander en snijd deze fijn.

· Snijd de geitenkaas in blokjes.

· Ontvel de tomaten, verwijder de pitten en snijd het vruchtvlees in blokjes.

· Snijd de abrikozen in stukjes.

· Laat de Maïskorrels uitlekken.

· Bak de ui en knoflook in olijfolie bruin en gaar.

· Voeg na circa 5 minuten de geitenkaas, paprika en Chilipoeder toe en roer het geheel goed door elkaar. Breng op smaak met peper en zout.

· Voeg na circa 10 minuten de tomatenblokjes, maïs en abrikozen toe.

· Laat dit geheel nog circa 5 minuten sudderen op laag vuur.

· Voeg de koriander toe.

· Maak de taco’s in een voorverwarmde oven van 200 graden in circa 5 minuten warm. 

· Verdeel het mengsel over de taco’s.

Tip: lekker met een pittige tomatensaus en groene salade!
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