Ad’s recept van de dag
Sinaasappelrisotto
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Voor 4 personen: 
1 ui

50 g boter

400 g risottorijst

8 dl groentebouillon

3 el witte wijn 

scheut oranjebitter

1 sinaasappel

40 g Parmezaanse kaas

peper, zout
Werkwijze:

· Pel de ui en snipper deze fijn.

· Snijd de sinaasappel door midden en pers 1 helft van de sinaasappel.

· Haal de partjes met een scherp mesje uit de andere helft van de sinaasappel.

· Bak de ui in boter in circa 5 minuten bruin.

· Meng de rijst er goed doorheen.

· Schenk 2 dl bouillon bij het mengsel en roer het goed door de rijst, zodat de bouillon door de rijst wordt opgenomen.

· Schenk opnieuw 2 dl bouillon bij het mengsel en wacht tot dit geheel door de rijst is opgenomen. Herhaal dit met de rest van de bouillon en laat het geheel op laag vuur sudderen.

· Voeg na circa 25 minuten witte wijn, oranjebitter, sinaasappelsap, sinaasappelpartjes en kaas toe en roer de risotto goed door.

· Serveer de sinaasappelrisotto op warme borden.
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