Ad’s recept van de dag
Tapas: oregano broodwieltjes
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Voor 4 personen: 
1 rode paprika

1 groene paprika

1 gele paprika

125 g zachte roomkaas

25 g geraspte Parmezaanse kaas

2 bosuitjes

8 takjes oregano

kappertjes

pijnboompitten

12 dunne sneetjes casinobrood (zonder korst)
Werkwijze:

· Snijd de paprika’s in vieren en verwijder de zaadlijsten.

· Hak de bosuitjes, oregano, kappertjes en pijnboompitten fijn.

· Laat de paprika’s, met het velletje aan de bovenkant, onder de grill zwart worden. Laat de paprika’s afkoelen in een plastic zak en verwijder het zwarte velletje.
· Meng de roomkaas, Parmezaanse kaas, bosui, oregano, kappertjes en pijnboompitten goed door elkaar.

· Smeer wat van het kaasmengsel op het casinobrood. Leg de paprika daar op en verdeel hier nog een laagje van het kaasmengsel over.

· Rol het geheel stevig op, dek ze af met plastic folie en laat ze in de koelkast in circa 1 uur stevig worden.

· Haal de rolletjes uit de koelkast en verwijder de folie. Snijd de rolletjes in plakjes van circa 1 cm en steek er een prikkertje in.
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