Ad’s recept van de dag
Tapas: gerookte kip met bieslook
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Voor 4 personen: 
4 takjes bieslook

125 ml zure room

peper, zout

200 g gerookte kipfilet

1 paprika 

8 sneetjes wit brood

2 el olijfolie

Werkwijze:

· Hak de helft van de bieslook fijn en roer dit door de zure room. Breng op smaak met peper en zout.

· Snijd de paprika in dunne reepjes.

· Bestrijk het brood dun met olijfolie en rooster deze aan beide zijden goudbruin.

· Steek met een uitsteekvorm 16 rondjes uit het geroosterde brood. Bestrijk elk broodrondje met bieslookroom en leg er een plakje kip en wat paprikareepjes op. Bewaar wat bieslookroom voor de garnering.

· Stapel telkens 2 belegde broodrondjes op elkaar, zodat er totaal 8 gestapelde rondjes over blijven.

· Druk de rondjes licht aan, steek er een prikkertje in en garneer met wat overgebleven bieslookroom en bieslooksprietjes.
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