Ad’s recept van de dag
Tapas Pruimedanten
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Voor 4 personen: 
6 lange plakjes katenspek

blikje ansjovisfilet in olie

12 blanke amandelen

12 zwarte pruimen zonder pit

Werkwijze:

· Snijd de plakjes spek in de lengte door.

· Laat 12 ansjovisfilets uitlekken.

· Omwikkel elke amandel met een ansjovisfilet en druk deze in de pruim.

· Rol om elke pruim een half plakje spek en zet deze vast met een prikkertje.

· Leg de gevulde pruimedanten op een bakplaat en bak ze in een voorverwarmde oven van 200 graden in circa 10 minuten goudbruin en krokant.

· Serveer de hapjes warm op een schaal.
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