Ad’s weekendrecept 
Tapas: tortilla met chorizo 
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Voor 4 personen: 
4 el doperwten (mag uit de diepvries)

100 g chorizo

1 rode paprika

4 eieren

2 el melk

10 g boter

2 el olijfolie

Werkwijze:

· Haal het velletje van de chorizo en snijd de worst in kleine blokjes.

· Snijd de paprika in vier stukken en verwijder de zaadlijsten. Laat de paprika, met het velletje aan de bovenkant, onder de grill zwart worden. Laat de paprika’s afkoelen in een plastic zak en verwijder het zwarte velletje. Snijd de paprika vervolgens in reepjes.

· Klop de eieren los met de melk.

· Verhit de boter en olijfolie in een koekenpan. Giet de losgeklopte eieren in de pan en zet het vuur laag.

· Verdeel de doperwten, chorizo en paprika over het eimengsel. Bak deze tortilla enkele minuten. 
· Doe, als de bovenkant van de tortilla bijna droog is, even een deksel op de pan.

· Laat de tortilla uit de pan op een groot bord glijden en snijd hem in 8 punten.

Tip: de tortilla kan zowel warm als koud worden gegeten!
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